
	

	

Cenone 31 Dicembre 2018 

Portate carne 
Aperitivo 

Appetizers Eyes Night Shut 
	

Antipasto 

Roast beef con vinaigrette alle erbe,Cannolo con ricotta di Bufala,Flan di 
Carciofi con fondue al Gorgonzola, Canapè con Spuma di Culatello 

	

Primi Piatti 

Risotto con porcini,bietola rossa, aneto, perle tartufate 

Bauletti con friarielli e Caciocavallo Silano al ragù di conghiale 
	

Secondi Piatti 

Filetto di vitellino marchigiano con riduzione di Amarone, mirtilli rossi e zeste d’arancio 
con soufflè del sottobosco 

Lenticchie di Castelluccio e Cotechino di Antica Ardenga 
 

DESSERT 

Mezzasfera di Cioccolato al cuore morbido al Mostacciolo e Frutti rossi 
Il Sommelier propone: Bianco, Rosso e Rosato Tenuta Lybante  

Prosecco extra dry millesimato - Champagne 


